
スタンダードコース

お1人様3,300円(税込)

※2名様より承ります

■酔八仙三種前菜盛合せ
■紋甲イカと旬野菜の塩味炒め
■鶏肉とカシューナッツの炒め
■音と香りの五目おこげ
■海老の四川チリソース
■干し貝柱入り蒸し焼売
■叉焼チャーハン又は 五目あんかけ焼きそば
■本日のデザート
※食材は仕入れ状況等により変更する場合がございます。

新型コロナウイルス
感染症対策について

★貸し切り宴会、
コース料金等ご要望承ります

お客様ならびに従業員の
健康と安全を第一に考え、
酔八仙では下記の対策を
行っております。

マスク着用
検温

体調管理
店内各所に

アルコール設置
料理の

お取り分け

会計後の
手の消毒

お席の消毒
キャッシュ
トレーの使用

2021年

12月1日～2月28日
2022年

※4名様用盛合せイメージです

写真はスタンダードコース

〒182-0036 東京都調布市飛田給1-1-25
■味の素スタジアム西交差点前
■飛田給駅より徒歩7分 ■調布ICより八王子方面へ1km

TEL：042-486-9455
Web http://suihassen.com
E-mail mail-ch@suihassen.com

忘
新
年
会
の
ご
案
内

お手軽コース お1人様2,750円(税込)

※2名様より承ります

■酔八仙二種前菜
■鶏肉と野菜の炒め
■八宝菜
■海老の四川チリソース
■中国家庭風水餃子
■叉焼チャーハン
■愛玉子
※食材は仕入れ状況等により変更する場合がございます。



季節を彩る≪おすすめコース≫
※季節や仕入れ状況により、副食材等変更がございます。予めご了承くださいませ。
※料理内容は一例です。お好み等に合わせ組みかえられます。
お気軽にお申し付けくださいませ。

酔八仙総料理長国際薬膳食育師
高橋昭仁

中国四川の伝統技法で、日本人の味
覚に合わせた美味しい料理を心を込
めてお造りいたします。

皆様に美味しい料理で楽しいひと時
をお過ごしいただくのが私の喜びで
す。

これからも、料理と真摯に向き合い、
身体に優しく健康や美容を創造する
料理・新たな味を究心し続け、進化
したスタイルを生み出してまいりま
す。

お客様へのお願い

①店舗入り口にて、検温とアルコール消毒をお願いしております。その後、お席へご案内致します。
②発熱や咳などの異常が認められる場合は店内での飲食をお断りすることがございます。予めご了承下さい。
③お客様には、ご飲食時以外のマスク着用をお願い致します。
④他グループとの相席などはご遠慮くださいませ。
⑤お客様同士でのお酒(お飲み物)等の回し飲みはお避け下さい。

・瓶ビール
・陳八年甕紹興酒
・三年紹興酒
・サントリー角
・梅酒

・杏露酒
・日本酒
・焼酎
・サワー各種
・ソフトドリンク各種

飲み放題プラン
≪2種類の飲み放題をご用意しました≫

2時間飲み放題(税込)

A：1,650円飲み放題プラン
（瓶ビール本数制限あり。お一人様1本になります）

B：2,200円飲み放題プラン
（皆様飲む際や乾杯回りのある会などにおすすめです）

C：880円ソフトドリンク飲み放題プラン

※緊急事態宣言中など東京都の要請に従い、アルコール販売を停止致します

酔八仙特選美味コース

お一人様5,500円(税込)

※2名様より承ります

■酔八仙四種冷菜盛合わせ

■A5黒毛和牛のソテー
■帆立貝と旬野菜の塩味炒め

■フカヒレ煮込み青菜添え
■スモークダックロース中華パン添え
■大海老の四川チリソース
■ズワイ蟹入りチャーハン
■本日のデザート
※食材は仕入れ状況等により変更する場合がございます。

料理長おすすめコース

お一人様4,400円(税込)  

※2名様より承ります

■酔八仙三種前菜盛合せ
■紋甲イカと旬野菜の塩味炒め
■四川式回鍋肉
■油淋鶏～鶏肉揚げ香味ソース～
■海老の四川チリソース
■フカヒレとキノコのスープ
■酔八仙名物！陳麻婆豆腐ライス添え
■本日のデザート
※食材は仕入れ状況等により変更する場合がございます。


