
新年の門出にふさわしく、海・山の幸を

ふんだんにに使った伝統的な中国料理を

私が腕によりをかけ、ひとつひとつ丹精
込めてお造り致します。

おせち料理はお節句の神様にお供えをし
た料理が始まりです。

お正月には一年の無病息災と家内安全を
祈願し、縁起の良いご馳走をささげてき
た、江戸時代からの慣わしですが、今も
おせちにかける思いは変わりません。 高橋 昭仁

酔八仙

総料理長



壱の重
・伊勢海老の姿蒸し

・合鴨のスモーク

・健康黒豆煮

・黄金栗の甘露煮

・自家製ロースの炙り焼き

・冬筍揚げ香り仕立て

・カシューナッツの砂糖絡め

■お渡しは12月31日になります。

・お届け（合計金額12,960円以上で府中、調布市内のお客様）

・宅配（別途、荷造り運賃全国一律税込1,500円）

※年末の宅配便混雑に伴い、2日前発送となります。

※オードブルはテイクアウト及び、当社配送のみとさせていただきます。

■無添加、手作りの商品です。消費期限は1月1日でございます。

特製迎春オードブル

上段

・海老の四川チリソース

・牛肉とピーマンの細切り炒め

・鶏肉の唐揚げ

・海鮮の塩味炒め

・干し貝柱入り蒸し焼売

サイズ：24cm×24cm

7,000円(税別)
7,560円(税込)

謹製おせち二段重

酔八仙中国料理

TEL：042-486-9455
調布市飛田給1-1-25調布アーバンホテル1F
http://www.suihassen.com

E-mail：mail-ch@suihassen.com

すいはっせん

4名様用 2名様用
(1段重)

サイズ：直径29ｃｍ

※2名様用、4名様用ともに料理品目は同一で、分量が異なります
ハーフサイズのオードブルです。

(2段重) 12,000円(税別)
12,960円(税込)

酔八仙人気のお料理で正月をお迎えください。

下段

・豚肉の甘酢あんかけ

・鶏肉とカシューナッツの炒め

・広東叉焼

・胡麻団子

・ミニ春捲き

※オードブルは宅配不可となります。予めご了承ください。

弐の重
・大海老の四川チリソース

・白身魚の揚げ仕立て

・黒毛和牛の中華煮込み

・紅白彩李野菜の自家製甘酢漬け

・鮑の中華醤油煮込み

・甲州地鶏の野菜捲き

・帆立貝の四川ピリ辛和え

・家族繁栄子持ち昆布

・学業成就伊達捲き

4名様用

2名様用

サイズ：18cm×18cm

13,000円(税別)

※2名様用、4名様用とも

料理品目は同一で、分量が異なります

23,000円(税別)
24,840円(税込)

14,040円(税込)

http://www.suihassen.com/
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